Pressemitteilung

Weimar, 14.09.2026

Thuringer Bio-Brotpreis 2026

Preisverleihung fiir die besten Thiringer Bio-Béckereien auf den Griinen Tagen Thiiringen |
27.09.2026, 13:30 Uhr

Bio-Handwerk, regionale Zutaten und hochste Qualitat: Die besten Thiiringer Bio-Brote
werden am 27. September auf den Griinen Tagen Thiringen ausgezeichnet.

Brot ist mehr als ein Grundnahrungsmittel — es steht fur traditionelles Handwerk, Genuss und
regionale Qualitat. Bei der diesjahrigen Bio-Brotprifung konnten Thiringer Bio-Backereien
erneut ihr handwerkliches Kdnnen unter Beweis stellen.

Insgesamt wurden 18 Bio-Brote am 4. September 2026 in Erfurt in der Backereifachschule
Ernst-Benary von einer fachkundigen Jury mit Vertreter*innen der Handwerkskammer, des
Millerhandwerks, der Backereifachschule und der Oko-Anbauverbande, unter die Lupe
genommen. Im Mittelpunkt standen dabei nicht nur der Geschmack, Geruch oder die Kruste,
ebenso wurden die handwerkliche Qualitat und die regionale Herkunft der verwendeten
Zutaten bericksichtigt.

Damit wirdigt der Thiringer Bio-Brotpreis Backereien, die 6kologische Qualitat mit
traditionellem Handwerk verbinden und dabei Wert auf regionale Strukturen und kurze Wege
legen. Denn hinter einem guten Bio-Brot stehen nicht nur Kénnen und Erfahrung in der
Backstube, sondern auch die Menschen, Betriebe und landwirtschaftlichen Erzeuger*innen
entlang der gesamten Wertschdpfungskette.

Sieben Backereien stellten sich der Bio-Brotpriifung
An der diesjahrigen Bio-Brotprifung nahmen insgesamt sieben Thiringer Backereien teil:

e Gut Sambach, Mihlhausen
e Brotkultur-Pur, Foritztal OT Judenbach



e Die Teigmacher, Bad Tabarz

e Backhaus Nahrstedt Premium, Meiningen
e Markus-Gemeinschaft e.V., Hauteroda

e (Café Lobenstein, Erfurt

o Das Biobackwerk, Gera

Preisverleihung auf den Griinen Tagen Thiringen

Wer in diesem Jahr zu den Besten gehort, wird am 27. September 2026 um 13:30 Uhr bei den
Grinen Tagen Thiringen bekannt gegeben. Dort werden die ausgezeichneten Bio-
Backer*innen im Rahmen der Preisverleihung fur ihre Leistungen geehrt.

Der Staatssekretéar fir Landwirtschaft und Léndlichen Raum, Marcus Malsch, eroffnet mit
GruRworten feierlich die Preisverleihung. Als Laudator*innen der Preise werden Thomas
Malcherek, Hauptgeschaftsfihrer der Handwerkskammer Erfurt, sowie Celestina Brandt,
Backermeisterin und Vertreterin des Landesinnungsverbandes fiir das Thiringer
Backerhandwerk und Theresa Gerber, Backermeisterin und Ausbilderin an der Ernst-Benary-
Schule Erfurt die Auszeichnungen Uberreichen.

Die Preisverleihung bietet damit Gelegenheit, das Thiringer Bio-Backerhandwerk und die
Menschen dahinter sichtbar zu machen und ihre besondere Verbindung von Qualitat,
handwerklichem Kénnen und regionaler Wertschopfung zu wirdigen.

,Die Bio-Brotprifung zeigt jedes Jahr aufs Neue, wie vielfaltig und qualitatsbewusst das
Thuringer Bio-Backerhandwerk arbeitet. Besonders wichtig ist uns dabei der Blick Uber die
Backstube hinaus: Woher kommen die Rohstoffe, welche regionalen Strukturen werden
damit gestarkt und wie kdnnen 6kologische Landwirtschaft und handwerkliche Verarbeitung
noch enger zusammenwirken? Mit dem Bio-Brotpreis mochten wir dieses Engagement
sichtbar machen und die Leistungen der teilnehmenden Backereien wirdigen®, so Christiane
Thiele vom Thiringer Okoherz e.V.

Die Organisator*innen freuen sich darauf, die Gewinner*innen am 27. September um 13:30
Uhr auf den Griinen Tagen Thiringen auszuzeichnen und gemeinsam mit den teilnehmenden
Backereien das Thiringer Bio-Brot und das Backerhandwerk zu feiern.

Ihre Ansprechpartnerin bei weiteren Fragen:

Christiane Thiele
Fachpolitik und Wertschopfungskettenarbeit
Thiringer Okoherz e. V.
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Bildmaterial zur Bio-Brotpriifung und Preisverleihung kann unter Angabe der Quelle (Thiiringer
Okoherz e.V.) frei verwendet werden.
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